Specyfikacja

Nazwa produktu: Syrop Fruktozowo - Glukozowy

Opis produktu:

Syrop fruktozowo — glukozowy jest produktem hydrolizy enzymatycznej,

Zastosowanie:

= w produkgji przetworéw owocowych (dzemow, powidet, konfitur),

= w piekarnictwie i cukiernictwie (do wypiekow ciastek, herbatnikow, piernikow,
cukierkéw i czekolad nadziewanych),

= w produkgji napojéw stodzonych,

= w gorzelnictwie oraz wyrobie likieréw, win musujacych,

= jako sktadnik sztucznego miodu.

Syrop wykazuje szczegolne wiasnosci do produkcji napojéw izotonicznych

Cechy organoleptyczne:

Potptynny, gesty, wodny roztwér weglowodandw
Zapach: typowy dla zastosowanych sktadnikéw, bez obcych zapachow
Smak: stodki, bez obcych posmakdw

Barwa: przezroczysty, bezbarwny do stomkowej, lekko opalizujgcy

Parametry fizykochemiczne, mikrobiologiczne i substancji szkodliwych:

Ekstrakt ogdlny 70 +/- 0,5 g/100g
Profil cukrowy: Glukoza 34 +/- 3 g/100g
Fruktoza 30+-/ 3 g/100g

Sacharoza 3-6 g/100g



Maltoza < 2 g/100g

Laktoza <2 g/100g

pH 4,5—6,5
Liczba drobnoustrojow tlenowych mezofilnych <1,0x10% jtk/g
Liczba plesni <1,0x10" jtk/g
Liczba drozdzy <1,0x10" jtk/g
Kadm max 0,02 mg/kg
Rted max 0,01 mg/kg
Otéw max 0,1 mg/kg

Warunki przechowywania:

Przechowywad w temperaturze 15-30°C, w pomieszczeniach o wilgotnosci maksymalnej 75%.

Okres trwatosci:

6 miesiecy od daty produkcji lub 14 dni od otwarcia

Dane logistyczne:

Paletopojemniki a’1300 kg lub transport z wykorzystaniem cystern.

Oswiadczenie:

ALERGENY: nieobecne

GMO: surowiec uzywany do produkcji nie wykazuje modyfikacji genetycznej
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