Specyfikacja

Nazwa produktu: Cukier inwertowany o obnizonej zawartosci
sacharozy

Opis produktu:

Syrop cukru inwertowanego jest produktem hydrolizy enzymatycznej, sacharozy na
mieszanke glukozy i fruktozy. Weglowodany te sg tatwiej przyswajalne, co skutkuje, ze
organizm cztowieka jest zdolny do wiekszych wysitkow (szybsze zaopatrywanie organizmu w
substancje energetyczne). Proces ten mozliwy jest dzieki zastosowaniu enzymu naturalnego,
ktory wytwarzany jest miedzy innymi przez pszczoty (cukier inwertowany jest jednym ze
sktadnikow miodu). Uzyte surowce do produkgji syropu sg pochodzenia naturalnego.

Zastosowanie:

= w produkgji przetworéw owocowych (dzemow, powidet, konfitur),

= w piekarnictwie i cukiernictwie (do wypiekdw ciastek, herbatnikéw, piernikow,
cukierkéw i czekolad nadziewanych),

= w produkgcji napojow stodzonych,

= w gorzelnictwie oraz wyrobie likierow, win musujacych,

= jako sktadnik sztucznego miodu.

Syrop wykazuje szczegdlne wtasnosci do produkcji napojoéw izotonicznych

Cechy organoleptyczne:

Pétptynny, gesty, wodny roztwér weglowodandw
Zapach: typowy dla zastosowanych sktadnikéw, bez obcych zapachéw
Smak: stodki, bez obcych posmakdéw

Barwa: przezroczysty, bezbarwny do stomkowej, lekko opalizujacy



Parametry fizykochemiczne, mikrobiologiczne i substancji szkodliwych:

Ekstrakt ogdlny 70 +/- 0,5 g/100g

Profil cukrowy: Glukoza 34 +/- 3 g/100g
Fruktoza 30+-/ 3 g/100g
Sacharoza 3-6 g/100g
Maltoza < 2 g/100g

Laktoza <2 g/100g

pH 4,5—6,5
Liczba drobnoustrojéw tlenowych mezofilnych <1,0x10° jtk/g
Liczba plesni <1,0x10" jtk/g
Liczba drozdzy <1,0x10" jtk/g
Kadm max 0,02 mg/kg
Rted max 0,01 mg/kg
Otéw max 0,1 mg/kg

Warunki przechowywania:

Przechowywaé w temperaturze 15-30°C, w pomieszczeniach o wilgotnosci maksymalnej 75%.

Okres trwatosci:

6 miesiecy od daty produkgcji lub 14 dni od otwarcia

Dane logistyczne:

Paletopojemniki a’1150 kg lub transport z wykorzystaniem cystern.

Oswiadczenie:

ALERGENY: nieobecne

GMO: surowiec uzywany do produkcji nie wykazuje modyfikacji genetycznej
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